
Menú

Jamón Ibérico, cortado en vivo.

Selección Quesos DO La Mancha, con frutos secos y fruta fresca de temporada.

Lomo Ibérico de caña.

Lomo de Orza manchego con toque alioli.

Gildas gourmet.

Huevas de Maruca (selección prémium).

Mojama de Atún Rojo de Almadraba (curación tradicional).

Primeras andanzas (al centro)

Delicias de Acuña (Mariscada DO Huelva · Individual)

6 Gambas blancas de Huelva · 4 Langostinos de Sanlúcar de Barrameda

1 Cigala de Huelva · 2 Carabineros a la plancha

Sabores de la Ínsula (Principal · A elegir)

Paletilla de Cordero confitada 
a baja temperatura con Patata 
panadera y jugo de romero.

Lomo de Bacalao premium al 
horno, sobre salsa marinera 
con almejas.

Alto en el Camino Real — Sorbete “Reina de La Mancha”

Broche del Hidalgo (Postre)
Helado artesanal italiano de Pistacho

El festín de Sancho (Bebidas)
Pozodulce (Verdejo)
Ntra. Sra. del Carmen S. Coop.

J13 (Airén)
Bodegas Lairén

Trescatorce (Cencibel 2022)
Bodegas Amadís de Yébenes

El Ecologista (Tempranillo)
Bodegas Moisés Casas

3V
Bodegas Lairén

Olalá (Espumoso)
Ntra. Sra. del Carmen S. Coop.

Refresco, Agua, Cerveza y Café


